
H a v i  a j á n l a tH a v i  a j á n l a t

Házi limonádé citromfagyival 
és málna darabokkal

	 Home made lemonade with 
	 lemon ice cream and raspberries	  
	 Hausgemachte Limonade 
	 mit Zitroneneis und 
	 Himbeerstückchen

	 1 880 Ft | 0,5 l

Haltepertő lilahagymával, 
fokhagymás mártogatóssal

	 Fish cracklings with red onions and garlic dip
	 Fischgrammel mit roten Zwiebeln und Knoblauchtunke
 

	 4 880 Ft
	
	 (1 • 4 • 7)

Kapros juhtúróval töltött gombafejek 
rántva, fokhagymamártás jázmin rizs

	 Deep-fried mushroom heads stuffed 
	 with dill sheep’s curd, jasmine rice 
	 with garlic sauce
	 Frittierte Champignonköpfe, 
	 gefüllt mit Dill und  
	 Schafskäse gefüllte  
	 Pilzköpfe mit  
	 Jasminreis und  
	 Knoblauchsosse

	 5 880 Ft
	

Sokmagvas csirkemellcsíkok talicskában,  
édesburgonyával és koktélmártással

	 Multi-seed chicken breast strips served 
	 in a wheelbarrow, with sweet potatoes 
	 and cocktail sauce
	 Hähnchenbruststreifen mit verschiedenen 
	 Kerne in Schubkarre serviert, dazu 
	 Süßkartoffeln mit Cocktailsosse

	 1 személyes tál:

 	 6 580 Ft
	 2 személyes tál:

	 12 580 Ft

	 (1 • 3 • 7)

Sütőtökkel és gesztenyével töltött 
pulykamell édesburgonyapürével

	 Turkey breast stuffed with pumpkin and 
	 chestnuts, served with sweet potato purée	  
	 Putenbrust mit Kürbis und Kastanien 
	 gefüllt dazu Süßkartoffelpüree  

	 6 680 Ft
	
	 (1 • 3 • 7)

Gyömbéres sütőtökleves, 
pirított tökmaggal, tökmagolajjal

	 Pumpkin soup with ginger, 
	 roasted pumpkin seeds and 
	 pumpkin oil	  	
	 Kürbissuppe mit Ingwer, 
	 gerösteten Kürbissahmen 
	 und Kürbisöl

	 3 680 Ft
	 (7)
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Forralt bor

	 Mulled Wine	  
	 Glühwein

	 1 280 Ft | 1 dl



Rozé libamell diós almakarikával, mazsolás rizzsel

	 Rose goose breast with walnut on apple slices and raisin-rice	  
	 Rose Gänsebrust mit Apfelscheiben in Nuss umgedreht  
	 und Rosinen-Reis 
	

	 7 280 Ft
	 (8)

N o v e m b e r

Baconban sült szarvas filé 
lángoló nyárson tálalva, 

burgonyafánk, vörösboros 
hecsedlilekvárral és 

erdei gyümölcsökkel 

Bacon-wrapped venison fillet served 
on a flaming skewer, with potato  

fritters, rosehip jam infused 
with red wine, and forest fruits
Hirschfilet in Bacon auf Spiess, 

dazu Kartoffelfladen dazu 
Hagenbuttenmarmelade mit  

Rotwein und Waldfrüchte 
 

7 980 Ft 
(1 • 3)

Kacsamájjal töltött sertésszűz nyárson tálalva, 
vörösboros demi glace mártás, gratin burgonya

	 Pork tenderloin stuffed with duck liver on the skewer, 
	 redwine-demiglace dressing, potato gratin
	 Schweinebraten mit Gänseleber gefüllt auf dem Spiess, 
	 Rotwein-Demiglace Sosse, Kartoffelgratin

 	 7 280 Ft
	
	 (3 • 7)

Ropogós sertés csülök, 
jóasszony módra, 
steakburgonyával

	 Crispy pork knuckle ’Jóasszony’ style 
	 with steak potatoes 
	 Knuspriger Eisbein ’Jóasszony’ Art 
	 mit Steakkartoffeln

	 7 280 Ft

Baszk sajttorta, karamellizált szőlő, édes-sós karamell

	 Basque cheesecake, caramelized grapes, sweet-and-salty caramel	  
	 Baskischer Käsekuchen mit karamellisierte Trauben  
	 und Salz-süß Karamellsosse

	 2 780 Ft
	 (1 • 3 • 7)

Ropogós libacomb vörösboros, 
aszalt szilvás lilakáposztával, 
hagymás törtburgonyával

	 Crispy gooselegs with red cabbage and prunes 
	 in red wine and mashed potatoes with onion 
	 Gänsekeule-Braten mit Dörrpflaumen 
	 und Rotkohl im Rotwein gedünstet 
	 und Zwiebelkartoffeln

	 6 980 Ft
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Sütőtökkel és gesztenyével töltött 
pulykamell édesburgonyapürével

	 Turkey breast stuffed with pumpkin and 
	 chestnuts, served with sweet potato purée	  
	 Putenbrust mit Kürbis und Kastanien 
	 gefüllt dazu Süßkartoffelpüree  

	 6 680 Ft
	
	 (1 • 3 • 7)




