Havi ajanlat

Hazi limonadé citromfagyival
és malna darabokkal

Home made lemonade with
lemon ice cream and raspberries
Hausgemachte Limonade

mit Zitroneneis und
Himbeerstiickchen

1880 Ft | o051

Forralt bor

Mulled Wine
Glihwein

1280 Ft [1d

LEVES | SOUPS | SUPPEN

Gyombéres siitotokleves,
piritott tokmaggal, tokmagolajjal

Pumpkin soup with ginger,
roasted pumpkin seeds and
pumpkin oil

Kirbissuppe mit Ingwer,
gerésteten Kirbissahmen
und Kiirbisél

3 680 Ft
7)

FOETELEK | MAIN DISHES | HAUPTGERICHTE

Haltepert6 lilahagymaval,
fokhagymas martogatdssal

Fish cracklings with red onions and garlic dip
Fischgrammel mit roten Zwiebeln und Knoblauchtunke

4 880 Ft

(1ede7)

Sokmagvas csirkemellcsikok talicskaban,
édesburgonyaval és koktélmartassal

Multi-seed chicken breast strips served

in a wheelbarrow, with sweet potatoes
and cocktail sauce

H&hnchenbruststreifen mit verschiedenen
Kerne in Schubkarre serviert, dazu
SiBkartoffeln mit Cocktailsosse

1 személyes t3l:
6 580 Ft

2 személyes t3l:

12 580 Ft

(1e3e7)

Kapros juhtardval t6ltott gombafejek
rantva, fokhagymamartas jazmin rizs

Deep-fried mushroom heads stuffed
with dill sheep’s curd, jasmine rice
with garlic sauce

Frittierte Champignonképfe,
gefllt mit Dill und
Schafskase gefiillte
Pilzkpfe mit
Jasminreis und
Knoblauchsosse

5 880 Ft

Siit6tokkel és gesztenyével toltott
pulykamell édesburgonyapiirével

Turkey breast stuffed with pumpkin and
chestnuts, served with sweet potato purée
Putenbrust mit Kiirbis und Kastanien

. gefiillt dazu SiiBkartoffelpiiree

6 680 Ft

(1e3e7)




November

Ropogds libacomb vérosboros,
aszalt szilvas lilakaposztaval,
hagymas tortburgonyaval

Crispy gooselegs with red cabbage and prunes
in red wine and mashed potatoes with onion
Génsekeule-Braten mit Dérrpflaumen
und Rotkohl im Rotwein gedinstet
und Zwiebelkartoffeln

6 980 Ft

Kacsamajjal toltott sertéssziiz nyarson talalva,
vorosboros demi glace martas, gratin burgonya

Pork tenderloin stuffed with duck liver on the skewer,
redwine-demiglace dressing, potato gratin
Schweinebraten mit Génseleber gefiillt auf dem Spiess,
Rotwein-Demiglace Sosse, Kartoffelgratin

7 280 Ft

(3¢7)

Ropogos sertés csiilok,
joasszony modra,
steakburgonyaval

Crispy pork knuckle ‘Jéasszony’ style
with steak potatoes

Knuspriger Eisbein "Jéasszony’ Art
mit Steakkartoffeln

7 280 Ft

Rozé libamell didés almakarikaval, mazsolas rizzsel

Rose goose breast with walnut on apple slices and raisin-rice
Rose Géansebrust mit Apfelscheiben in Nuss umgedreht
und Rosinen-Reis

7 280 Ft
(8)

Baconban siilt szarvas filé
langol6 nyarson talalva,
burgonyafank, vorésboros
hecsedlilekvarral és

erdei gyiimolesokkel

Bacon-wrapped venison fillet served
on a flaming skewer, with potato
fritters, rosehip jam infused

with red wine, and forest fruits
Hirschfilet in Bacon auf Spiess,

dazu Kartoffelfladen dazu
Hagenbuttenmarmelade mit
Rotwein und Waldfriichte

7 980 Ft

(123)

Baszk sajttorta, karamellizalt sz616, édes-sds karamell

Basque cheesecake, caramelized grapes, sweet-and-salty caramel
Baskischer Kasekuchen mit karamellisierte Trauben
und Salz-sii3 Karamellsosse

2780 Ft __
(103e7) 3






