Havi ajanlat

Hazi limonadé citromfagyival

, e e LEVES | SOUPS | SUPPEN
és erdei gyiimolcsokkel

Sziireti Paloc gulyasleves

Home-made lemonade with lemon
ice cream and forest fruits
Hausgemachte Limonade mit
Zitroneneis und Waldfriichten —
Sommerliche Erfrischung auf
Istvan Tanya Art (mit Alkohol)

‘Paléc’ goulash
as served at the harvest
“Paléc” Gulasch wie
auf der Ernte serviert

3 880 Ft

(13e7)

1880 Ft | 0,51

Tanyasi nyari frissitoé

Summer refreshment

in the style of Istvédn Tanya (Alcoholic)
Sommerliche Erfrischung

Istvan Tanya Art (mit Alkohol)

2880 Ft | o051 -
FOETELEK | MAIN DISHES | HAUPTGERICHTE

Haltepert6 lilahagymaval, Padlizsan gordon blanche, karottas burgonyapiiré
fokhagymas martogatdssal

Eggplant gordon blanche with carrot-mash potatoes
Fish cracklings with red onions and garlic dip Auberginen Gordon Blanche mit Karotten-Kartoffelpiiree

Fischgrammel mit roten Zwiebeln und Knoblauchtunke

5 880 Ft
4 880 Ft
(1e3e7)
(1e4e7)
\\

Parmezanos pankémorzsaban siilt

Cajun fu§zere,ze§u csirke steak, gratin pulykacsikok, padlizsanos rizottéval
burgonyaval és joghurtos kevert salataval

Turkey stripes fried in parmesan-panko crumbs with eggplant-risotto

Cajun chicken steak with potato gratin Putenstreifen in Parmesan-Pankokriimmeln gebraten mit Auberginen-Risotto
and mixed salad with yogurt
Cajun Hihnchensteak mit Kartoffelgratin 66

80 Ft

und Gemischter Salat mit Yogurt
(13e7)

6 480 Ft

(1e3e7)




Oktober

Hazi fiistolt kacsamell,
édes-sos karamellmartas,
piritott tejfolos dodolle

Home-smoked duckbreast,
sweet and salty toffee .
dressing, roasted flapjack
with sour cream i
Hausgeraucherte i
Entenbrust, stiss und
salzige Karamellsosse,
geréstete Flapjack
mit Sauerrahm

7 280 Ft

(1e3e7)

Erdész talicska, vorosborban parolt szarvas
rozmaringos zoldségagyon, vorésboros demi glace martassal

Forester’s wheelbarrow: red wine-braised venison

on rosemary vegetable bed, with red wine demi-glace sauce
"“Forster Schubkarre”— in Rotwein geschmortes Hirschfleisch

auf einem Rosmarin-GemdUisebett, mit Rotwein}Pemi—gIace—Sauce

B
1 személyes tal: A

7 680 Ft

2 személyes tél:

14 880 Ft

Vorosboros szarvasporkolt sztrapacskaval

Redwine — deer stew with sztrapacska
Rotwein — Hirsch Eintopf mit Sztrapacska

7 480 Ft

(1Te3e7)

Rostonsiilt sziirkeharcsafilé, tejszines
tagliatelle kaporral és angolzellerrel

Grilled catfish fillet, creamy
tagliatelle with dill and celery
Gegrilltes Wels-Filet,
Sahnetagliatelle

mit Dill and
Staudensellerie

7 280 Ft

(1e3e4e709)

Langol6 huszartor — hazi fiistolt kacsamell,
e ® bélszin, tarja, grillezett zoldség,
¢ siilt gnocchi, cheddar sajtmartas,
paradicsom salsa

Flaming huszar’s dagger — home-smoked
duck breast, tenderloin and ribs with
grilled vegetables, baked gnocchi,
cheddar dip and tomato salsa
BHusaren Dolch in Flammen —
hausgeréucherte Entenbrust,

Filet und Rippen mit

Grillgemlise, gebackenes

Gnocchi, Cheddar Sosse

- und Tomatensalsa

7 980 Ft

(1e3e7)

Mézes-gyombéres siitotokpite

Honey-ginger pumpkin pie
Honig-Ingwer Kiirbistorte

2 780 Ft

(1e3e7)



