Havi ajanlat

Hazi limonadé citromfagyival
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Jokai bableves tésztafed6vel

Home-made lemonade with lemon
ice cream and forest fruits
Hausgemachte Limonade mit
Zitroneneis und Waldfriichten —
Sommerliche Erfrischung auf
Istvan Tanya Art (mit Alkohol)

Bean soup in Jokai style
with pork knuckle,

sour cream and
oven-baked pastry lid
Bohnensuppe

auf “Jékai” Art mit
Schweinshaxe,
Sauerrahm und
Teigdeckel im Ofen

1880 Ft | 0,51

Tanyasi nyari frissito

zusammengebacken
Summer refreshment
in the style of Istvan Tanya (Alcoholic) 4 180 Ft
Sommerliche Erfrischung T
im Stil von Istvan Tanya (Alkoholiker) (1030799)
2 880 Ft | 0,54l ~—
FOETELEK | MAIN DISHES | HAUPTGERICHTE
Haltepert6 lilahagymaval, Tormas burgonyaf6zelék,
fokhagymas martogatdssal petrezselymes 6rdogszekérgombaval
Fish cracklings with red onions and garlic dip Potato stew with horseradish
Fischgrammel mit roten Zwiebeln und Knoblauchtunke and parsley-seasoned

devil’s-cart mushrooms
Kartoffelgemtise

mit Meerretich

und mit Petersilien-
Kréuterseitling

4 880 Ft

(1e4e7)

5 880 Ft

(127)

Dids camemberttel toltott pulykarolad,

Hortobagyi hisos palacsinta édesburgonya hasab afonyamartas

Hortobégy-Style Meat-Filled Pancake
Ungarischer Pfannkuchen mit Fleisch
gefllt auf “Hortobégyer Art” (salzig)

Turkey roulade stuffed with walnut camembert,
sweet potato fries with cranberry sauce
Putenroulade gefiillt mit Walnuss-

6 280 Ft

(1e3e7)

6 680 Ft

(1e7e8)




Szeptember

Hazi fiistolt kacsamell,
siilthagymas dodoélle, tormas tejfol

Home-smoked duck breast, dédolle
(Hungarian potato dumplings)

with fried onions, 4
horseradish sour cream
Hausgerducherte
Entenbrust mit im
Zwiebel gebratenen
“Dédélle” ;
(Traditionelle
ungarische ]
Kartoffelnudel) und
Meerretichsauerrahm

7 280 Ft

(1e3e7)

Friss bazsalikommal siilt lazac

Salmon baked with fresh basil, with sweet potato-pumpkin ragout
Lachs mit frischem Basilikum gebraten, mit Stsskartoffel-Kiirbis Ragout

7 680 Ft

N i s

Sziireti talicska magyaros sertés oldalas
rozmaringos burgonyaval

Harvest wheelbarrow: Hungarian-style
pork ribs with rosemary potatoes

“Weinlese Schubkarre” — :
Ungarische Rippenfleisch
mit Rosmarinkartoffel

1 személyes tal:
6 980 Ft

2 személyes tal:

13 480 Ft
(7)

++ Szilvas pite vaniliasodoval,

Hawai langolo
pulykajava nyarson,
poréhagymas
currys jazminrizs

Hawaiian flaming turkey skewer
with leek curry jasmine rice
Hawaiische flammende
Putenbrust auf

Spiess mit Porree —

Curry Jasmin Reis

7 980 Ft
(6)

Bajor Soros csiilok savanyukaposztaval
és steak burgonyaval

Bavarian Beer-Braised Pork
Knuckle with Sauerkraut

and Steak Fries

Bayerische Schweinshaxe

in Bier gebraten mit Sauerkraut
und Steakkartoffeln

6 880 Ft

Zsolti séfiink nagyija igy készitette

Plum pie with vanilla custard —
The way our Chef Zsolti's
Grandmother made it
Pflaumenkuchen

mit Vanillesosse auf Art

“Oma von Zsolti Chef”
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2 780 Ft

(103e7)




