Havi ajanlat

Hazi limonadé citromfagyival
és erdei gyiimolcsokkel

Home-made lemonade

with lemon ice cream and forest fruits
Hausgemachte Limonade

mit Zitroneneis und Waldfrtichten

1980 Ft | 051

Tanyasi nyari frissité

Summer refreshment

in the style of Istvén Tanya (Alcoholic)
Sommerliche Erfrischung

im Stil von Istvan Tanya (Alkoholiker)

2 880 Ft | 0,5dl

LEVES | SOUPS | SUPPEN

Mézes gyombéres
sargadinnye leves,
vanilia fagyival

Honey-ginger melon soup
with vanilla icecream
Honig-Ingwer
Melone Suppe

mit Vanilleeis

3 680 Ft

(327)

FOETELEK | MAIN DISHES | HAUPTGERICHTE

Haltepert6 lilahagymaval,
fokhagymas martogatdssal

HFish cracklings with red onions and garlic dip
Fischgrammel mit roten Zwiebeln und Knoblauchtunke

4 880 Ft

(1ede7)

Kemencében siilt jérce rolad
balzsamos sargadinnyével,
tejszines parmezanos gnocchival

Oven-baked pullet rolls

with balsamic honeydew melon
and creamy parmesan-gnocchi
Ofen gebackene
Poularden-Roladen
mit balsamischer
Honigmelone

und cremigem
Parmesan-Gnocchi

5 980 Ft

Spagetti karamellizalt hagymaval, pakesoj, gorgonzola

Spaghetti with caramelized onions, pak choi and gorgonzola
Spaghetti mit karamellisierten Zwiebeln, Pak Choi und Gorgonzola

5 880 Ft

(1e3e7)

Tanya kedvenc talicskaja Thaifold tengerpartjarol
(csirkemell satay, mogyordszdsz édes chili)
a magyar nyar salataival mangé dresszinggel

Tanya’s favourite wheelbarrow from

the seashore of Thailand (chicken satay,
peanut sauce, sweet chili) with
salads of the Hungarian summer
and mango dressing

Tanya’s liebste Schubkarre von
der Thailandischep Kiiste
(Chicken Satay,
Haselnuss Sauce,
stisse Chili) mit Salat
des Ungarischen
Sommers und
Mango Dressing

1 vagy 2 személyes tal:

7 480 Ft/14 480 Ft

(100 1712)




Augusztus

Hazi fiistolt kacsamell rozmaringos
narancsmartassal, édesburgonyaval

Home-smoked duck breast
with rosemary-orange dressing
and sweet potatoes

Hausgerduchertes Entenbrust

und Slsskartoffeln

7 280 Ft

(6079210)

Langold huszart6r —
hazi fiistolt kacsamell,
bélszin, tarja, grillezett
zoldség, siilt gnocchi,
cheddar sajtmartas,
paradicsom salsa

Pankémorzsaban siilt sziirkeharcsa
salsa verde martassal, vajas petrezselymes
parazsburgonya és tarkonyos vajas karotta

Panko-breaded gray
catfish with salsa verde sauce,
buttered parsley grilled
potatoes and tarragon
buttered carrots
Panko-panierter
Grauer Wels mit

Salsa Verde-Sauce,
gegrillten Kartoffeln
mit Butterpetersilie
und Karotten

mit Estragonbutter

7 280 Ft

(1e3e4e7)

Ropogos csiilok, fokhagymas-kakukkfiives
taréokrémmel t6ltott, foliaban siilt burgonyaval
és kevert salataval

Flaming huszar’s dagger — home-smoked duck
breast, tenderloin and ribs with grilled
vegetables, baked gnocchi, cheddar

dip and tomato salsa
Husaren Dolch in Flammen —
1‘“‘%hausgeréucherte Entenbrust,

; T A Filet und Rippen mit
e : = — PP

3 | Grillgemiise, gebackenes
4 ' Gnocchi, Cheddar Sosse
und Tomatensalsa

7 980 Ft

(1ede7)

Sokmagvas kéregben siilt sz{iznyars
lime-os-mézes sargadinnye dressing

Home-made lemonade
with lemon ice cream and forest fruits
Hausgemachte Limonade

mit Zitroneneis und Waldfriichten

| 7 480 Ft

(3e58e170e17)

Crispy trotters with foil-baked potatoes filled

with garlic-thyme curd cheese and mixed salad

Knusprige Haxe mit Knoblauch-Thymian Frischkase-gefiillten
Kartoffeln in Folie gebacken und gemischtem Salat

6 480 Ft it

(7211)

Marseille-i citromos pite

Lemon pie from Marseille
Zitronenkuchen aus Marseille

2 780 Ft

(1e3e7)




