HAVI AJANLAT

p I LEVES | Soups | SUPPEN
HAZI LIMONADE CITROMFAGYIVAL | |
ES ERDEI CSUMOLCSOKKEL : . ,
Home-made lemonade . wa FUSTOLT SAJT KREMLEVES, ALMA CHIPS-SZEL,
. . . GRILLEZETT CSIRKEMELL CSI’KOKKAL
with lemon ice cream and forest fruits . .
) Smoked cheese cream soup with apple chips
Hausgemachte Limonade and grilled chicken stripes
mit Zitroneneis und Waldfriichten 9 P

Rauchkése-Cremesuppe mit Apfel Chips
und gegrillten Hiihnchenstreifen

3 680 Fr

1 (17)

1880 FT|o,51

TANYAS JEGES KAVE VANILIA FAGYIVAL
Tanya ice coffee with vanilla icecream
Tanya Eiskaffee mit Vanilleeis

1180 FT | o0,18DL \‘-—__—_-“.-/) |

FOETELEK | MAIN DISHES | HAUPTGERICHTE

HALTEPERTO LILAHAGYMAVAL, FOKHAGYMAS MARTOGATOSSAL
Fish cracklings with red onions and garlic dip

Fischgrammel mit roten Zwiebeln und Knoblauchtunke VARGANYA GOMBAS GNOCCHI, CUKKINI, PADLIZSAN NYARSSAL
— Flap mushroom-gnocchi with zucchini and eggplant skewers
4 880 FT Z _Steinpilz—Gnocchi mit Zucchini und Auberginen auf dem Spiess
(Tede7) 5880 FT
(1e3e7)

TERIYAKI SASLIK

CSIRKEVEL ES ANANASSZAL

(JAZMIN RIZS, TERIYAKI SZOSZ,
GYOMBERESANANASZMARTAS)

Teryaki skewers with chicken and pineapple
(jasmine rice, teryaki sauce,
ginger-pineapple dressing)

Teryaki Spiess mit Hiihnchen und Ananas
(Jasminreis, Teryaki Sosse,

HAz1 FUSTOLT KACSAMELL MOGYOROS

CIGANYMEGGYEL, HAZI BURGONYA FANKKAL
Home-smoked duck breast with nutty sour cherries
and home-made potato dumplings
Hausgerducherte Entenbrust mit niissigen
Sauerkirschen und hausgemachten Kartoffelpuffern

Ingwer-Ananas Dressing) o 7280 FT
(1e3e078)
6 980 Fr

(1e710)

I-ﬁﬁh.'l'-:

il ——



MARCIUS

ROSTON KACSAMAJ, PIRITOTT VELOVEL, CITROMBORSBAN SULT LAZAC,
TUKORTOJASSAL, BURGONYA PUREVEL PADLIZSANOS SULTBURGONYA SALATA
Roast duck liver with toasted marrow, sunny Salmon baked in lemmon pepper, roast potato salad with eggplant
side eggs and mash potatoes Lachs in Zitronenpfeffer gebraten, gerésteter Kartoffelsalat mit Auberginen
Entenleber auf dem Rost mit getoastetem Mark, -_
Spiegeleier und Kartoffelpiiree 7 480 Fr
L
(1ede?)
7 280 F1
(1e3e7)
MALACSAGOK TALICSKAJA (I VAGY 2 FO RESZERE)
FOKHAGYMAS SERTES OLDALAS, (OLDALAS, SERTESSZUZ, RANTOTT MAJ, GOMBAS-HAGYMAS
KAPOSZTAS PIRFTOTT BURGONYAVAL TORTBURGONYA ES VOROSBORBAN PAROLT LILAKAPOSZTA)
Garlic pork ribs with roast potatoes and cabbage Barrow of 'pigities’ (filet of pork, pork tenderloin, breaded liver),
Schweinerippen mit Knoblauch und geréstete mushroom-onion mash and red cabbage braised in red wine
Kartoffeln mit Kraut Karre der 'Scweinereien' (Schweinsfilet, Medallions, gebackene

Leber), Kartoffelpiiree mit Pilzen und Zwiebeln und Rosenkoh!
in Rotwein gedampft

7480 FT / 14 480 FT

ERDEI GOMBAS SZARVAS RAGU,
ZOLDSEGES BURGONYA LEPENYEN TALALVA
Deer ragout with forest mushrooms, served on a vegetable-potato pie

DESSZERTEK | DESSERTS | NACHSPEISEN

Hirschragout mit Waldpilzen, serviert auf Gemiise-Kartoffel Fladen CSOKI MOUSSE-SZAL TOLTOTT PROFITEROL,
— FEHER KAVE MARTASSAL
6 980 Fr Profiterole filled with chocolate mousse, with white coffee dressing

(1e37) Schokoladenmousse-gefiilltes Profiterole, mit weisser Kaffee-Sosse

2780 FT
(1e3e7)




